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Bouilleurs de cru: un bureau
recomposé et un nouvel alambic

Lassemblée générale des
bouilleurs de cru de Giro-
magny a été rythmée par
trois temps forts: 'homma-
ge rendu a Marcel Zimmer-
mann, I'accueil d'un profes-
sionnel de la distillation au
sein du bureau et 'achat de
I'alambic de Vescemont a la
famille Heck.

arcel Zimmermann a
été un pilier essentiel
dans la réalisation et

P’entretien du local de distilla-
tionde l’association des
Bouilleurs de crud e Giroma-
gny. Durant delonguesannées
il a supromouvoirI’art de distil-
ler. Apres avoir été le président
de I’association, il avait cédé sa
place pour des raisons de santé
mais était resté vice-président
jusqu’en ce début d’année

Une minute de silence a été demandée a ’'assemblée en la mémoire du vice-président
disparu, Marcel Zimmermann.

quandla maladiea eu ledernier
mot. Par une minute de silence,
un hommage appuyé lui a été
rendu par la cinquantaine de
participants réunis lors de I’as-
semblée générale, en présence
de son petit-fils. Olivier Pelle-
grinireste a la présidence, tout
comme Christian au secrétariat
et Hervé Helbert a la trésorerie.
Un nouvel arrivant, Thomas Ri-
quelone, vescemontois prend
la vice-présidence et apportera
tout son savoir-faire. C’est un
professionnel responsable a la
distillerie de Fougerolle, ses
conseils seront précieux pour
lesbouilleursde cru.

Restauration

Claude et Annie Heck accep-
tent de se séparer de ’alambic
familial pour le faire revivre
aprésune restauration néces-

sairedela cuve. Il est cédé al’as-
sociation pour unesomme sym-
bolique. En contrepartie ils dis-
poseront annuellement de
quelques journées de distilla-
tion gratuite. Aprés restaura-
tion, ’'alambic d’'une contenan-
cede 80 litres sera mis en phase
de tests et n’entrera en service
qu’en 2026.

Pour louer, il faut faire partie
de I'association avec une cotisa-
tion de 2 € par an. L'utilisation
desdeuxalambicsrevienta35 €
par jour. Il est possible de ne ré-
server que le petit pour 23 € ou
le gros pour 25 € La réservation
doit se faire a minima trois jours
al'avance. Il est rappelé que les
5000 premiers degrés ne sont

‘pas taxables, sauf pour la gen-

tiane et les fruits sauvages et
queleboisn’est pasfourni.
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